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1)
Varmrøget laks med rygeostecreme
Porretærte med feta og creme fraiche
Bruchetta med tomat og mozzarella
Røget svinemørbred med mojo, syltet grønt
Indbagte rejer med syltet mango
Helstegt kalvefilet
Dijonmarineret svinefilet
Spændende salater
Kartoffeltærte
Gataux Marcel chokoladekage
Frugtsalat
Hjemmelavet is
Hjemmebagt brød, smør, dressinger

Min. 15 couv.........................................................................................325,- kr.

2)
Tomattærte med mozzerella og basilikum
Spyd med tigerrejer og sur/sød sauce
Bruchetta med lakserilette
Røget andebryst med syltede nødder og purløgscreme
Røget hellefisk med syrlige urter og sprødt
Helstegt oksefilet
Lammekølle
Spændende salater
Ostebrædt
Spansk mandeltærte med engelsk creme
Hjemmebagt brød, smør og dressinger
Min. 15 couv..........................................................................................335,-kr.

3)
Traditionelt frokost tag-selv-bord
Marineret sild med karrysalat
Kryddersild med løg og kapers
Æg og rejer
Røget laks med æggestand
Fiskefilet med remoulade
Frikadeller med kartoffelsalat
Roastbeef med pickles
Fiskefrikadeller med remoulade
Tarteletter med høns og asparges
Leverpostej med champignon
Mørbrad med champignon al la
Ost og frugt

Min. 15 couv........................................................................................205,- kr.

Buffeter



Marineret sild med karrysalat
Æg og rejer
Røget laks med asparges
Leverpostej med champignon og bacon
Brunch pølser
Kyllingespyd
Scrambled æg
Hot wings
indbagte rejer
Minifrikadeller
Pandekager med sirup
2 slags pålæg
Forskellige oste
Frugt 
Juice

Hertil forskelligt brød bl.a. rundstykker, croissanter, 
hjemmebagt rugbrød og wienerbrød

Min. 15. couv....................................................................................... 178,- kr

Brunch


